PREPARACION DE ALIMENTOS Antimicrobial Fruit & Vegetable Treatment

REDUCE LOS PATOGENOS

Keystone Antimicrobial

Reduce 99.9% de los patégenos

FrUit & Vegetable Treatment E. coli, Listeria y Salmonella*

4

o ., ) en el agua de lavado**
Aprobado por la Administracion de Alimentos

y Drogas (FDA) y Certificado por |a Agencia de .........................................................................
Proteccion Ambiental (EPA)

*Patégenos: Escherichia coli O157:H7 , Listeria
monocytogenes y Salmonella enterica.

Reduce los patégenos dafinos* en la SuperfiCie **Para productos agricolas crudos como frutas
y verduras cuando se usa segun las instrucciones
de verduras y frutas frescas cortadas y en el de la etiqueta.

agua de lavado
Reduce los organismos que causan putrefaccion

Limpia la parafina y los residuos sin necesidad
de enjuague



MATA PATOGENOS

Keystone Antimicrobial Fruit & Vegetable Treatment
reduce 99.9% de los patégenos E. coli, Listeria y
Salmonella* en el agua para lavar frutas y verduras
0 en el agua de procesoX* El agua por si sola no mata
los patdgenos. EPA Reg. No. 1677-234

NO REQUIERE ENJUAGUE

Keystone Antimicrobial Fruit & Vegetable Treatment,
en su férmula de uso registrada, no transfiere ningdn
sabor ni olor diferente.

SISTEMA DE DISPENSACION UNICO

El disefio del sistema de dispensacién es facil de usar.
Les proporciona a los empleados la verificacion visual
de que el producto se ha dispensado y controla el
suministro de concentraciones antimicrobiales para
lograr resultados efectivos y homogéneos.

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Dispense Keystone Antimicrobial Fruit & Vegetable
Treatment dentro del fregadero o el balde segun
la tabla a continuacion.

2. Sumerja y agite las frutas y
verduras por un minimo de
90 segundos.

Antimicrobial Fruit & Vegetable Treatment

En la figura anterior: Keystone Antimicrobial Fruit & Vegetable Treatment lava
la parafina y los residuos de la verdura y fruta mejorando frecuentemente su
apariencia.
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Antimicrobial Fruit & Vegetable

(CANTIDAD DE
CONCENTRADO:
CANTIDAD DE AGUA) INGREDIENTES ACTIVOS:
ppm . ppm
1:170 - 1:128 SDBS* Acido l4ctico
76 -1 1061 - 1391

* Sodium dodecylbenzenesulfonate

cODIGO DEL cODIGO TAMANO DEL
PRODUCTO SUPC PAQUETE
6100353 1993338 24 gal
9233-1061 4274435
9233-2047 2201420
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